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PREMIUM QUALITY AND DESIGN

Desde 1948, una empresa familiar

MADE IN ITALY

Smalterie Metallurgiche Emiliane Guastalla

Electrodomésticos de diseño que nacen de la 

colaboración con los principales arquitectos 

de fama mundial.

Excelente expresión del “Made in Italy” que 

combina rendimiento y estilo en productos 

cuidados hasta el más mínimo detalle.

La búsqueda estética, combinada con 

un proyecto técnico innovador, ofrece 

objetos únicos convertidos en elementos de 

decoración.

Los productos Smeg son esenciales y lineales, 

realizados con los mejores materiales y 

destinados a durar a lo largo del tiempo.

Smeg es tecnología con estilo.
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Durante más de 65 años Smeg ha producido 

electrodomésticos de diseño, dedicando 

una atención especial al rigor estético, a la 

ergonomía y a la funcionalidad. 

En la actualidad Smeg, que conserva en 

las siglas Smalterie Metallurgiche Emiliane 

Guastalla el recuerdo de su actividad 

primigenia, ha alcanzado su tercera 

generación de empresarios y representa un 

grupo internacional presente con filiales en 

todos los cinco continentes. 

HISTORIA

1997 Nacen los refrigeradores 
FAB, productos destinados 
a convertirse en iconos 
de estilo y símbolos 
de estatus reconocidos 
internacionalmente.

1995 Comienza la colaboración 
con el arquitecto Renzo 
Piano de la que surgirán, 
en años posteriores, 
parrillas, hornos, 
refrigeradores y el 
invernadero doméstico.

2008 Smeg celebra su 60 
aniversario y presenta 
los productos diseñados 
en colaboración con 
Marc Newson, con los 
que al año siguiente 
gana el Premio al Diseño 
Wallpaper.

El Sr. Vittorio Bertazzoni 
funda Smeg (Smalterie 
Metallurgiche Emiliane 
Guastalla) en Guastalla, 
Reggio Emilia (Italia).

1948

Comienza la producción 
de estufas que alcanza 
su punto culminante 
con la presentación de 
la primera estufa de la 
marca Smeg, Elisabeth, 
en 1956.

Se presenta Leda, la 
primera lavadora de la 
marca Smeg, resultado de 
la ampliación productiva 
de máquinas para lavar.

1955

1963

1970

1971

Sale Niagara, estreno 
mundial de un lavavajillas 
para 14 cubiertos, 
anticipándose a la 
demanda moderna de 
gran capacidad en el 
lavado.

Comienza la producción 
de electrodomésticos 
empotrados, como hornos 
y parrillas, destinados 
a convertirse en los 
productos que más han 
contribuido a forjar el 
éxito de Smeg.

1977 Franco Maria Ricci, 
uno de los editores y 
diseñadores gráficos 
italianos más ilustres, 
crea el logotipo Smeg, 
el cual recuerda a los 
quemadores de una 
parrilla y los mandos 
redondos de un horno.
Este mismo año, Smeg 
comienza a patrocinar al 
legendario piloto Gilles 
Villeneuve de la escudería 
Ferrari. 

1985 Interpretando con 
instinto y visión la 
nueva búsqueda de la 
elegancia, comienza 
la colaboración con el 
arquitecto Guido Canali 
para la fabricación de 
hornos y parrillas.

1991 Prosigue la colaboración 
con grandes arquitectos, 
lo que lleva a Smeg a 
presentar a parrillas y 
hornos diseñados por el 
arquitecto Mario Bellini.

2002 Guido Canali diseña la 
sede central de Smeg, por 
la que recibe en 2006 
la Mención de Honor del 
premio Medalla de Oro 
de la Arquitectura Italiana 
de la Trienal de Milán.

2012 Se presenta el primer 
refrigerador revestido 
de Denim, realizado en 
colaboración con Italia 
Independent, y, al año 
siguiente, el Smeg500, 
un refrigerador creado 
en el interior del cofre del 
Fiat 500.

2014

2016

Los pequeños 
electrodomésticos de la 
línea Años 50, diseñados 
en colaboración con el 
estudio Deepdesign©, 
hacen su aparición en el 
mercado gozando de un 
gran éxito. Smeg vuelve 
a ganar el Good Design 
Award, además del IF 
Design Award y el Red 
Dot Design Award.

Colaboración con 
Dolce & Gabbana 
para producir 100 
refrigeradores únicos, 
pintado a mano por 
artistas en Sicilia.



El diseño de los espacios interiores y de 

la vida contemporánea varía en función 

de los gustos individuales. Smeg brinda la 

posibilidad de crear un estilo personaliza-

do mediante la propuesta de productos con 

una imagen coordinada, para una combi-

nación perfecta de decoración y diseño.

LÍNEAS ORIGINALES Y 
EXCLUSIVAS
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Líneas estéticas 

SMEG combina más de 65 años de experiencia y conocimientos para crear una serie de gamas 

profesionales capaces de ofrecer resultados profesionales de calidad superior. La colección ofrece una 

gama de hornos eléctricos y de gas con infinidad de prestaciones.

Diferentes principios de funcionamiento

Gas convencionalEléctrico con 
convección

Gas convencional 
con ventilador

Soluciones de limpieza

VAPOR CLEAN
Es ta función faci l i ta 
considerablemente la 
l impieza del  horno. 
Gracias al vapor que 
genera el agua vertida 
en la base del horno 
caliente, la suciedad se 
acumula en el fondo, 
desde donde puede 
e l iminarse con to ta l 
facilidad mediante el uso 
de paño de microfibra.

INTERIOR DE LA 
PUERTA TOTALMENTE 

DE CRISTAL
La puerta del horno, de 
superficie perfectamente 
lisa y sin tornillos, facilita 
la eliminación de la 
suciedad, además de 
conferir al horno un 
aspecto sofisticado.

CRISTAL INTERNO 
DESMONTABLE 

El cristal interior del 
h o r n o  s e  p u e d e 
desmontar con gran 
facilidad para permitir 
u n a  l i mp i e za  má s 
exhaustiva y obtener 
resultados perfectos en 
el interior de la puerta.

ESMALTE EVER CLEAN 
El esmal te pi rol í t ico 
y antiácido especial 
reduce la adherencia 
de la grasa de los 
alimentos a las paredes 
del horno. Al ser menos 
poroso que los esmaltes 
tradicionales, simplifica 
la limpieza y otorga 
un aspecto agradable 
y resplandeciente al 
compartimento.
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Cocina tradicional con un gran horno 
de gas

Los compartimentos de ancho especial y la convección doble 
ofrecen una capacidad extremadamente generosa de 4,4 pies 
cúbicos o 125 lts, ideal para familias numerosas o uso intensivo 

COCINAR AL HORNO DE MANERA PROFESIONAL

Las gamas SMEG se entremezclan con elegancia con los muebles de cocina para crear un ambiente exclusivo y totalmente seguro gracias al 
excelente aislamiento y al sistema de ventilación exterior que impide que los laterales de las gamas de electrodomésticos profesionales SMEG 
se calienten en exceso. 

PUERTA TRANSPARENTE DE  
TRIPLE VIDRIO

Para mantener el exterior del horno 
a temperatura ambiente durante 
la cocción, lo que aumenta el 
rendimiento y la eficiencia, además 
de garantizar una seguridad máxima. 

GUÍAS TELESCÓPICAS
Permiten controlar los 
a l imen to s  ca l i en t e s 
con total seguridad, 
especialmente cuando 
se ut i l iza el gr i l l ,  y 
resultan extremadamente 
cómodas y fáciles de 
usar. Muchos modelos 
incorporan estas guías 
de serie o disponen de 
ellas como accesorio 
opcional.

La excelencia por norma

SISTEMA DE 
ENFRIAMIENTO 
TANGENCIAL

Calidad profesional

Quemador altamente dinámico, 
perfecto para cocinar con wok. 

La mayoría de parrillas SMEG disponen 
al menos de un súper quemador de 
doble anillo altamente dinámico que 
es perfecto para cocinar con wok. Estos 
resistentes quemadores generan una 
potencia de 18 000 BTU (5,3 kW). 

Son perfectos para empotrar por su excelente 
aislamiento y su sistema de ventilación exterior, que 
impide que los laterales de los electrodomésticos 
profesionales se calienten.

E l  s i s t e m a  d e 
enfriamiento tangencial 
mantiene fría la puerta 
de la estufa incluso 
cuando se programan 
temperaturas de cocción 
altas.

PIEDRA PARA PIZZA INTEGRADA
Se trata de un componente especial 
para preparar pizza gracias a la piedra 
refractaria. La piedra permite cocinar la 
pizza de manera homogénea en solo 
4 minutos. También es perfecta para 
empanada, pan, pescado y alimentos 
cocidos en su propio jugo.
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ARAÑAS DE HIERRO FUNDIDO 
SOBRE TODA LA SUPERFICIE

El control preciso de temperatura y de los parámetros de cocción permite limitar el consumo. Esto hace que la estufa Portofino sea un 
producto ecológico, perfectamente acorde con la filosofía de Smeg.

Las parrillas de gas 
disponen de arañas 
sólidas y resistentes 
de hierro fundido que 
cubren la máxima 
superficie útil de la 
estufa y garantizan un 
rendimiento inalterable 
a lo largo del tiempo. 
Diseño ergonómico de 
líneas rectas

ESTUFA ECOLÓGICA

SOFT CLOSE
La puerta del horno 
incorpora el sistema 
Soft Close, el cual 
con t ro la  e l  c i e r r e 
con un movimiento 
suave y si lencioso, 
s i n  nece s idad  de 
acompañarla.

PANTALLA DE LCD
Una pantalla de LCD 
amp l i a  e  i n t u i t i v a 
facili ta al usuario la 
ob tenc ión  de a l ta s 
prestaciones mediante 
un control preciso y 
exhaus t ivo de cada 
uno de los parámetros 
configurados.
La panta l la permi te 
utilizar 20 programas de 
cocción automáticos que 
introducen al usuario en 
el mundo de la cocina 
profesional.

MANDOS 
ERGONÓMICOS

El cuidado del diseño 
de la estufa ha dado 
lugar a la creación de 
peri l las de metal de 
inspiración profesional, 
extremadamente sólidas 
y robustas a la vez que 
ergonómicas, prensiles y 
armoniosas gracias a las 
formas redondas de las 
estufas profesionales.

Las altas prestaciones y las líneas rigurosas típicas de las estufas profesionales toman forma en la variada gama inspirada en los colores del 
Mediterráneo. La nueva colección PORTOFINO está disponible en 8 colores diferentes con horno multifunción y parrillas de gas.

Las estufas Portofino están realizadas con un innovador sistema de regulación electrónico de temperatura que es capaz de garantizar resultados 
de cocción profesionales. La estufa incorpora un horno multifunción con limpieza Vapor clean.

La cocina se ilumina con colores 
nuevos

La estufa Portofino tiene una cavidad nueva de 126 litros con tamaño maxi. El horno dispone también de un sistema exclusivo de tres ventiladores 
que, junto con la mayor potencia de los motores, permite obtener excelentes resultados.

TECNOLOGÍA DE TRIPLE 
VENTILADOR

El horno dispone de un sistema 
exclusivo de tres ventiladores que, 
junto con la mayor potencia de los 
motores, permite obtener excelentes 
resultados.
Los dos ventiladores laterales grandes 
distribuyen perimetralmente el aire 
por el interior, mientras que el 
ventilador central pequeño aumenta 
la ventilación creando una espiral 
de calor vertical. La temperatura 
es uniforme y permite cocinar los 
alimentos de los cinco niveles de 
manera homogénea, como en las 
cocinas profesionales.

COMPARTIMENTO ISOTÉRMICO
Esta nueva cavidad, que se distingue 
por la geometría de sus esquinas 
redondeadas y sus paredes lisas y 
uniformes, garantiza un aislamiento 
térmico máximo con un rendimiento 
energético óptimo.
Único en su categoría, este horno 
de gran tamaño pertenece a la 
clase A+. El perfecto aislamiento 
del horno permite reducir el tiempo 
de precalentamiento. Por ejemplo, 
cuando se  p rog rama a  una 
temperatura de 200 °C, el horno solo 
tarda en alcanzar esta temperatura 
8 minutos, si pertenece a la versión 
multifunción, y solo 6 minutos en la 
versión pirolítica, lo que supone una 
reducción del tiempo del 50 % con 
respecto a un horno normal.

Compartimento maxi exclusivo 
e isotérmico con tecnología de 

ventilación triple
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A5-81

INOX, ANCHO DEL PRODUCTO: 150 CM

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS PARRILLA

Número total de zonas de cocción: 8
Tipo de gas: Espreas montadas G20 gas natural. 
Otras espreas incluidas G30 gas líquido GLP
Sistema de válvulas de seguridad
Anterior izquierda - Gas - URP - 3900 W / 13,000 BTU
Posterior izquierda - Gas - SRD - 1800 W / 6,200 BTU
Anterior central - Gas - AUX - 1050 W / 3,500 BTU
Posterior central - Gas - RP - 3000 W / 10,200 BTU
Anterior derecha - Gas - AUX - 1050 W / 3,500 BTU
Posterior derecha - Gas - 1900 W / 6,400 BTU
Derecha - Gas - 2URP (dual) - 4600 W / 15,600 BTU
Central - BBQ - 1600 W (BBQ) / 5,400 BTU
Comal de hierro fundido

FUNCIONES HORNO PRINCIPAL

Horno eléctrico
Volumen 90 lts, 3.18 Pies cub. 
Sistema de enfriamento tangencial
Temperaturas: desde 50 hasta 250 °C
Control electromecánico de la temperatura
Pantalla analógica digital
Opción de programación de inicio y fin cocción
Alarma acústica de fin de cocción
Sistema de limpieza catalítica (3 paneles catalíticos)
Encendido de la luz con la apertura de la puerta
2 lamparas de incandescencia, potencia 25 W
Laterales metálicos, 4 niveles de cocción
Grill eléctrico
2 cristales espejo
Vidrio interno desmontable
Protección superior extraible
2 bandejas todo horno
2 rejillas horno
1 rosticero giratorio
1 anillo para wok

FUNCIONES HORNO SECUNDARIO

Horno eléctrico
Volumen 70 lts, 2.47 Pies cub. 
Sistema de enfriamento tangencial
Programación fin de cocción
Señalizador acústico
Encendido de la luz con la apertura de la puerta
1 lampara halógena, potencia 40 W
Laterales metálicos, 4 niveles de cocción
Grill eléctrico
2 cristales termoreflectantes
3 paneles catalíticos
1 rejilla integrada en la bandeja
1 rejilla horno
Piedra refractaria, paleta para pizza
1 bandeja profundidad 40 mm
Compartimento porta-objetos
Datos nominales de conexión eléctrica: 7980 W

Datos nominales de conexión gas: 17 300 W
Tensión 2 (V): 380-415 V
Tensión: 220-240 V
Corriente: 35 A
Frecuencia: 50/60 Hz
Dimensiones del producto (mm): 900x1500x600
Código EAN: 8017709154844
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A3-81

INOX, ANCHO DEL PRODUCTO: 120 CM

CARACTERISTICAS TECNICAS PARRILLA

Número total de zonas de cocción: 7
Tipo de gas: Espreas montadas G20 gas natural.
Otras espreas incluidas G30 gas líquido GLP
Sistema de válvulas de seguridad
Anterior izquierda - Gas - 2URP (dual) - 4200 W / 14,300 BTU
Posterior izquierda - Gas - SRD - 1800 W / 6,100 BTU
Anterior central - Gas - AUX - 1050 W / 3,500 BTU
Posterior central - Gas - RP - 3000 W / 10,200 BTU
Anterior derecha - Gas - AUX - 1050 W / 3,500 BTU
Posterior derecha - Gas - 	 1900 W / 6,400 BTU
Central - BBQ - 1600 W (BBQ) / 5,400 BTU
Comal de hierro fundido

FUNCIONES HORNO PRINCIPAL

Horno eléctrico
Volumen 90 lts, 3.18 Pies cub.
Sistema de enfriamento tangencial
Temperaturas: desde 50 hasta 250 °C
Control electromecánico de la temperatura
Pantalla analógica digital
Opción de programación de inicio y fin cocción
Alarma acústica de fin de cocción
Sistema de limpieza catalítica (3 paneles catalíticos)
Encendido de la luz con la apertura de la puerta
2 lamparas de incandescencia, potencia 25 W
Laterales metálicos, 4 niveles de cocción
Grill eléctrico
2 cristales espejo
Vidrio interno desmontable
Protección superior extraible
2 bandejas todo horno
2 rejillas horno
1 rosticero giratorio
1 anillo para wok

 FUNCIONES HORNO SECUNDARIO

Horno eléctrico
Volumen 41 lts, 1.45 Pies cub.
Sistema de enfriamento tangencial
Encendido de la luz con la apertura de la puerta
1 lampara de incandescencia, potencia 25 W
Laterales metálicos, 4 niveles de cocción
Grill eléctrico
2 cristales termoreflectantes
1 bandeja todo horno
1 rejilla integrada en la bandeja
1 rejilla horno
1 rosticero giratorio
Compartimento porta-objetos
Datos nominales de conexión eléctrica: 6800 W

Datos nominales de conexión gas: 13 000 W
Tensión 2 (V): 380-415 V
Tensión: 220-240 V
Corriente: 30 A
Frecuencia: 50/60 Hz
Dimensiones del producto (mm): 900x1200x600
Código EAN: 8017709162375
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C36GGXU

INOX, ANCHO DEL PRODUCTO: 90.8 CM

CARACTERISTICAS TECNICAS PARRILLA 

Número total de zonas de cocción: 6
Tipo de gas: Espreas montadas G20 gas natural.
Otras espreas incluidas G30 gas líquido GLP
Sistema de válvulas de seguridad
Anterior izquierda - Gas - SRD - 1800 W / 6200 BTU
Posterior izquierda - Gas - AUX - 1000 W / 3400 BTU
Anterior central - Gas - AUX - 1000 W - 3400 BTU
Posterior central - Gas - 2URP (dual) - 4200 W + 900 W / 15000 BTU
Anterior derecha - Gas - SRD - 1800 W / 6200 BTU
Posterior derecha - Gas - RP - 2950 W / 10000 BTU

FUNCIONES HORNO PRINCIPAL

Horno de gas
Volumen 126 lts, 4.5 Pies Cub.
Horno de doble convecciòn
Sistema de enfriamento tangencial
Control mecánico de la temperatura
2 lamparas de incandescencia, potencia 25 W
Laterales metálicos, 4 niveles de cocción
Grill a gas
Vidrio interno desmontable
1 bandeja todo horno
1 anillo de hierro fundido para moka
2 rejillas horno con soporte para bandeja 
1 anillo en hierro fundido para wok

Tensión: 120 V
Frecuencia: 60 Hz
Dimensiones del producto (mm): 900x908x640
Código EAN: 8017709173142

Blanco
Código EAN: 
8017709217389

Negro
Código EAN: 
8017709217396

Rojo
Código EAN: 
8017709215194

C36GGBU C36GGNU C36GGRU

HORNO DE DOBLE CONVECCIÒN
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C30GGRU

INOX, ANCHO DEL PRODUCTO: 76 CM

Blanco
Código EAN: 
8017709217402

Negro
Código EAN: 
8017709217419

Inox
Código EAN: 
8017709179236

C30GGBU C30GGNU C30GGXU1

CARACTERISTICAS TECNICAS PARRILLA 

Número total de zonas de cocción: 5
Tipo de gas: Espreas montadas G20 gas natural
Otras espreas incluidas G30 gas líquido GLP
Sistema de válvulas de seguridad
Anterior izquierda - Gas RP (Simmer) - 3000 W / 10,200 BTU
Posterior izquierda - Gas - RP (Simmer) - 3000 W / 10,200 BTU
Central - Gas - 2URP (dual) - 5000 W / 17,000 BTU
Posterior derecha - Gas - RP (Simmer) - 3000 W / 10,200 BTU
Anterior derecha - Gas - RP (Simmer) - 3000 W / 10,200 BTU

FUNCIONES HORNO PRINCIPAL

Horno de gas
Volumen 112 lts, 3.95 Pies Cub.
Sistema de enfriamento tangencial
Control mecánico de la temperatura
Temporizador cuentaminutos
2 lamparas halógenas, potencia 40 W
Laterales embutidos, 4 niveles de cocción
Grill a gas
2 cristales espejo
1 bandeja profundidad 20 mm
1 anillo en hierro colado para moka
2 rejillas horno con soporte para bandeja
1 anillo en hierro fundido para wok

Tensión: 120 V
Frecuencia: 60 Hz
Dimensiones del producto (mm): 930x760x680
Código EAN: 8017709217426
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S9GMXU9

INOX, ANCHO DEL PRODUCTO: 90 CM

CARACTERISTICAS TECNICAS PARRILLA

Número total de zonas de cocción: 5
Tipo de gas: Espreas montadas G20 gas natural
Otras espreas incluidas G30 gas líquido GLP
Sistema de válvulas de seguridad
Anterior derecha - Gas - AUX - 1000 W / 3,400 BTU
Posterior derecha - Gas - SRD - 1800 W (BBQ) / 5,400 BTU
Central - Gas - URP - 4000 W / 13,600 BTU
Posterior izquierda - Gas - SRD - 1800 W (booster 1400 W) / 4,400 BTU (4,700 BTU)
Anterior izquierda - Gas - RP - 2600 W / 10,200 BTU

FUNCIONES HORNO PRINCIPAL

Horno eléctrico
Volumen 126 lts, 4.5 Pies Cub.
Horno de doble convecciòn
Sistema de enfriamento tangencial
Control electromecánico de la temperatura
Opción de programación de inicio y fin cocción
Alarma acústica de fin de cocción
2 lamparas de incandescencia, potencia 25 W
Laterales embutidos, 4 niveles de cocción
Grill eléctrico
1 bandeja todo horno
1 anillo para moka
2 rejillas horno con soporte para bandeja

Tensión: 120-240 V
Frecuencia: 60 Hz
Dimensiones del producto (mm): 900x900x600
Código EAN: 8017709174378

HORNO DE DOBLE CONVECCIÒN
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C9GMX9

INOX, ANCHO DEL PRODUCTO: 90 CM

CARACTERISTICAS TECNICAS PARRILLA 

Número total de zonas de cocción: 6
Tipo de gas: Espreas montadas G20 gas natural
Otras espreas incluidas G30 gas líquido GLP
Sistema de válvulas de seguridad
Anterior izquierda - Gas - 2URP (dual) - 4200 W / 14,300 BTU
Posterior izquierda - Gas - AUX - 1000 W / 3,400 BTU
Anterior central - Gas - AUX - 1000 W / 3,400 BTU
Posterior central - Gas - SRD - 1800 W / 6,100 BTU
Anterior derecha - Gas - SRD - 1800 W / 6,100 BTU
Posterior derecha - Gas - RP - 2900 W / 9,800 BTU

FUNCIONES HORNO PRINCIPAL

Horno eléctrico
Volumen 126 lts, 4.5 Pies Cub.
Sistema de enfriamento tangencial
Control electromecánico de la temperatura
Opción programación de inicio y fin cocción
Alarma acústica de fin de cocción
Sistema de limpieza Vapor Clean
Encendido de la luz con la apertura de la puerta
Estantes metálicos, 5 niveles de cocción
Grill eléctrico
2 cristales espejo
Vidrio interno desmontable
1 bandeja profundidad 20 mm
1 bandeja profundidad 40 mm
1 anillo para moka
1 rosticero giratorio
1 anillo en hierro fundido para wok
Datos nominales de conexión eléctrica: 3200 W

Datos nominales de conexión gas: 12 600 W
Tensión: 220-240 V
Corriente: 14 A
Frecuencia: 50/60 Hz
Dimensiones del producto (mm): 900x900x600
Código EAN: 8017709222246
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SX96VJMK9

INOX, ANCHO DEL PRODUCTO: 90 CM

CARACTERISTICAS TECNICAS PARRILLA 

Número total de zonas de cocción: 6
Tipo de gas: Espreas montadas G20 gas natural.
Otras espreas incluidas G30 gas líquido GLP
Sistema de válvulas de seguridad
Anterior izquierda - Gas - URP - 3500 W / 11,900 BTU
Posterior izquierda - Gas - SRD - 1800 W / 6,100 BTU
Anterior central - Gas - RP - 2900 W / 9,800 BTU
Posterior central - Gas - AUX - 1000 W / 9,800 BTU
Posterior derecha - Gas - SRD - 1800 W / 6,100 BTU
Anterior derecha - Gas - AUX - 1000 W / 9,800 BTU

FUNCIONES HOR NO PRINCIPAL

Horno de gas
Volumen 126 lts, 4.5 Pies Cub.
Sistema de enfriamento tangencial
Control electromecánico de la temperatura
Temporizador cuentaminutos
2 lamparas halógenas, potencia 40 W
Estantes metálicos, 5 niveles de cocción
Grill a gas
3 cristales espejo
Vidrio interno desmontable
1 bandeja profundidad 40 mm
1 rejilla integrada en la bandeja
1 rosticero giratorio
Cajón para guardar objetos
Datos nominales de conexión eléctrica: 70 W

Datos nominales de conexión gas: 16 194,4 W
Tensión: 127 V
Frecuencia: 60 Hz
Dimensiones del producto (mm): 900x900x600
Código EAN: 8017709222758
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SX91VJM9

INOX, ANCHO DEL PRODUCTO: 90 CM

CARACTERISTICAS TECNICAS PARRILLA 

Número total de zonas de cocción: 5
Tipo de gas: Espreas montadas G20 gas natural.
Otras espreas incluidas G30 gas líquido GLP 
Sistema de válvulas de seguridad
Anterior izquierda - Gas - RP - 2900 W / 9,800 BTU
Posterior izquierda - Gas - SRD - 1800 W / 6,100 BTU
Central - Gas - URP - 4000 W / 13,600 BTU
Posterior derecha - Gas - SRD - 1800 W / 6,100 BTU
Anterior derecha - Gas - AUX - 1000 W / 3,400 BTU

FUNCIONES HORNO PRINCIPAL

Horno de gas
Volumen 126 lts, 4.5 Pies Cub.
Sistema de enfriamento tangencial
Control electromecánico de la temperatura
Temporizador cuentaminutos
Estantes metálicos, 5 niveles de cocción
Grill a gas
Vidrio interno desmontable
1 bandeja profundidad 40 mm
Cajón para guardar objetos
Datos nominales de conexión eléctrica: 70 W

Datos nominales de conexión gas: 15 694,4 W
Tensión: 127 V
Frecuencia: 60 Hz
Dimensiones del producto (mm): 900x900x600
Código EAN: 8017709221454
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CPF9GMYW CPF9GMAN

LINEA PORTOFINO, AMARILLO, ANCHO DEL PRODUCTO: 90 CM LINEA PORTOFINO, ANTRACITA, ANCHO DEL PRODUCTO: 90 CM

CARACTERISTICAS TECNICAS PARRILLA 

Número total de zonas de cocción: 6
Tipo de gas: Espreas montadas G20 gas natural
Otras espreas incluidas G30 gas líquido GLP
Sistema de válvulas de seguridad
Anterior izquierda - Gas - 2URP (dual) - 4200 W / 14,300 BTU
Posterior izquierda - Gas - AUX - 1000 W / 3,400 BTU
Anterior central - Gas - AUX - 1000 W / 3,400 BTU
Posterior central - Gas - SRD - 1800 W / 6,100 BTU
Anterior derecha - Gas - SRD - 1800 W / 6,100 BTU
Posterior derecha - Gas - RP - 3000 W / 10,200 BTU

FUNCIONES HORNO PRINCIPAL

Horno eléctrico 
Volumen 126 lts, 4.5 Pies Cub.
Horno eléctrico triple convección
Sistema de enfriamento tangencial
Control electromecánico de la temperatura
Opción de programación de inicio y fin cocción
Alarma acústica de fin de cocción
Pantalla de LCD
Sistema de limpieza Vapor Clean
Encendido de la luz con la apertura de la puerta
2 lamparas halógenas, potencia 40 W
Estantes metálicos, 5 niveles de cocción
Grill eléctrico
3 cristales espejo
Vidrio interno desmontable
1 bandeja profundidad 20 mm
1 bandeja profundidad 40 mm
1 rejilla integrada en la bandeja
1 anillo en hierro fundido para wok
Datos nominales de conexión eléctrica: 3200 W

Datos nominales de conexión gas: 12 600 W
Tensión: 220-240 V
Corriente: 14 A
Frecuencia: 50/60 Hz
Dimensiones del producto (mm): 900x900x600
Código EAN: 8017709225711 

ITALIANIDAD SIN FRONTERAS
COCCIÓN EN PIEDRA 

La estufa puede disponer de una gran piedra 
refractaria para cocinar pizza, pan, empana-
da e incluso pescado de forma más rápida y 
sana. Cuando se activa la función Pizza, es 
posible preparar dos platos al mismo tiempo 
en solo 4 minutos. 
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CPF9GMYW, KITC9X9-1, KPF9YW

ES
TU

FA
S



28

CPF9GMBL CPF9GMX CPF9GMWH

CPF9GMOG

LINEA PORTOFINO, NEGRO, 
ANCHO DEL PRODUCTO: 90 CM

LINEA PORTOFINO, INOX, 
ANCHO DEL PRODUCTO: 90 CM

LINEA PORTOFINO, BLANCO, 
ANCHO DEL PRODUCTO: 90 CM

LINEA PORTOFINO, VERDE OLIVO, 
ANCHO DEL PRODUCTO: 90 CM

CPF9GMOR CPF9GMR

LINEA PORTOFINO, NARANJA, 
ANCHO DEL PRODUCTO: 90 CM

LINEA PORTOFINO, ROJO ITALIA,
ANCHO DEL PRODUCTO: 90 CM
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CPF9GMOG
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